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Zalt/
?ﬂgo N oder Flﬁem/ 24N g2 5,90 Unicum Lel 4,70 Fin Glas Benz , Secco” Blanc de Blanes o4 4,50

“Black 9@ " roter Secco mit schwarzer Qohannisheere 040 2,40
boros s ratskeller Cockfail 24 - mit Camp&w;’, Cassis, und Secco -~ leicht und fris'cﬁ 6,80

Zrivche Blalmibate als W/’{ﬁﬂ/ﬁ’ﬂ

Bunter g[ﬂfﬁ‘ﬂ/ﬂf mit 70ﬂﬁmﬂf ﬁ;ﬂem'nﬂ AGRT 7,90

Frénkischer Ackersalatin Rahm
mit Kernél, rotem Rettich, Vollkorncroutons und. ﬂeréyfefen Kirhiskernen 25= 8,80

s dem Sippoentotf
77 7
Rin/er(m]%rﬁﬁe mit ﬁﬂwﬂemacﬁfen KloBehen und frischem Gemiise 7252 7,60

Scﬁaumsu/y/w aus dem karamellisierten, gmﬁeimer Muskatksirbis

mit Sahme, Vollkorncroutons, Kerndl und Kiirbiskernen #s= 6, 90

GM/M’C&WPP& aus dem Kessel mit Kartoffel-Brot 2o5%  klein - 8,80 grof 1,90

p Szyeaﬁener” Wscﬁsuppe von Lachsforelle, Zander und Wels
mit Kartoffel-Brot 2o0%  klein 12,50 grog 16,90
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ﬁ//;ﬂ ¢,é/j2’/ Die jeine Art zu Geniefien

Grﬁnéem@cﬁé aus ,Schwabhdusener” Grimkern
auf Rﬂﬁmwim'inﬂ mit R&J’féﬂ:ﬂfaﬁ[eﬁq acs 1880

Scﬁaﬁ(é&e in Eihille aufjem'iﬁ%‘em Pilzrisotto
wmit Parmesan, 73@@~\S’/ﬁ'nﬂz‘, Oliven und ﬁa/@el‘mcénez‘en Tomaten 2c6 18,80

Zirch

Fischteller mit Zanderfilet und ﬂeéacﬁenem Welsfilet auf , Leess”
~ ein bmﬂmﬂiycﬁey Wmﬁfmmye:ﬂicﬁf - mif Rﬁj’f&ﬂ:ﬂfaﬁ[e/n ack 23,80

&0657[01‘8/[&}1]5[&[ aus der 7<W'iufefﬂp}[ﬁmne au][ﬂefm'iﬁ[e/fem Pilzrisotto
mit Parmesan, 8&:@0’@%&;1‘, Oliven und ﬁﬂ/@eﬁﬂ()cﬁnez‘en Tomaten 25 25,70

Mo Mend

“Mini" Salat 2sx7 3,90

*****

*****

"?Wini ! ﬁeﬂerf ~2 7<bge/ Fis nach Wahl caxtvzs 5.00
“Mini" Meni 18,50
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Die feine Art zu Genieflen

Traditionele- Modtrr

" 9@8f5'05nil{28f " —Rlssisch, nicht puniert- aus Crailsheimer Schweinefilet Medaillons

mit ﬂez‘ro’f'ﬁ[e/fer Rahmsauce, ﬂeémfenen Gemiise mit Pilzen
und ﬁawyemacﬁfe, helle \S’p&'ifz/e aus Wachbacher-Dinkel #can 22, 90

%ng~ Enfenérz’isfcﬁen, zartrosa jeémfen
ﬂM}[ Wim'inﬂﬁa"ffer in Rahm mit T@mimﬂ(&mfaﬁ[eﬁa a6 24,80

0065’8”6&0@ in 7’%0//1’@6:” Rotwein ﬂeycﬁmaﬁ mit frischem,
ﬂeémz‘enem Mmﬂéfﬂemm’e und Pommes Acax 27,90

Rin/erﬁ/ef im \Yﬁﬂﬁéﬂlﬂ”fﬂ/ mit Senf - Kruterkruste

ﬂM][ JLecso” - ein wnﬂmﬂiycéey Tm&ﬁfmmyem’cﬁf - mit Rﬁj’féﬂiﬂfoﬁ[ﬂﬁ/; arkie 32,80

Schnitzel , Wiener Art”

vom Sehweinersicken mit PCommes und kleimem Salat #cs 18,80
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%’ﬂ/ﬁ' Die f\d’nr Art zu 601&&015(711

Gundel Palacsinta - Das Urijina/' '

mit Walnuss Creme, Schokoladensauce und ﬁamyem&zcﬁfey Dulce de leche ~ Fis Acont 9,80
flambiert 10,80

%wyemacﬁfe Zm&c@enéom/mff
mit ﬁawgemacﬁfem ’Wa/&/ﬁam@~fﬂ' und Walnuss— Fis canxust 880

Mark von Wald- und Gartenbeeren

mit ﬁﬂu{gemmﬁfem Distazien- und Karamell- Eis carnus 8 80

Unsere Eissorten ~ nach Tagesvorrat < Jet 7(@3/ 2,50

Hausgemachtes - Pistazien,*s Schoko, Vanille, Wm/&/ﬁon@, Walnuss, "7 Karamell
Sorbets ~ Waldbeeren~

%’i:ﬂd jede '(//méeﬂ‘e//mgq hevechnen wir 1,50 Portion extra Sauce 2,90
Bitte bestellen Sie ihr Brot gleich mit, wir backen frisch (10 Minuten) fir Sie extra Brot 2,50

Unsere Gerichte kérnen nahezu alle Laktose- oder G/ufenﬁﬂei zubereitet werden. Ritte fmgen Sie bei Yhrer Bej'fe//r,fnj nach,
Wenn Sie ﬂ/[e;y;‘ﬁer sind, sagen Sie uns das bitte, Wir beraten Sie  gerne Persinlich. Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer.
Hinweis: Die hei uns frisch zubereiteten Speisen kinnen dariber hinaus Spuren von allen Zlf@genen enthalten!!!
Wir bezichen unsere Lebensmittel vorwi@enﬁ/ und nach %;ﬂﬁz’gémﬂéeif iber R@z’om/e Anbieter,


mailto:info@boros-ratskeller.de

0793193 26 330 (/)
K - s Sl Lo -
info@boros-ratskeller.de QBU[‘Q/?{,, e f}{( /4:,'

Wlan: BorosRatskeller05!! y
=

Die feine Art zu Genieflen

Mesne Eﬂfﬁ/é///gqﬂ”

J’o&rye der Vorrat veicht!l
Unsere Rehe beziehen wir ﬁuﬂ'cﬁ/ieﬁﬁcﬁ aus der Rejian - Assamstadt, Bobstadt, Boxée;y, Miinster, ﬁiffijﬁeim

 Rehschéufele”

Schulter und Keule ohme Knochen in Rotwein ﬂeycﬁmom‘,
jeémfeney Gemiise mit Pilzen und ﬁawjem&;cﬁfem Semmelklof #esx 26,80

Rehriicken im Speckmantel
mit ﬂeﬁﬂo’iﬁ[e/fe:ﬂ Rahmsauce, aufﬂeémfenen Dilzen, Kitrbis und Rosenkohl,
ﬁawjemacﬁfe, helle Sp&'ifz/e aus Wachhacher-Oimkel 2ca62 31,80

Rehlnsagne

L4
frisch aus dem Ofen mit Kase iherbacken, Ackersalat in Rahm acoxr 18,80

Frische Ente, frisch aus dem Ofen

mit frischem, fmcﬁ@em, zweierlei Nuss-Kohl und ﬁawﬂem&:cﬁfem Kartoffelklof acanns

Halbe Ente 29,90 Brust Su'/)reme 2280  Keule 16,60

Kochzeit fiir unsere frisch Koz betrigt mind. 20 Minuten!


mailto:info@boros-ratskeller.de

